
СТЕЙКИ ИЗ 
МРАМОРНОЙ 
ГОВЯДИНЫ

Выбор мясника для вашего 
удовольствия 



КЛАССИЧЕСКИЕ  СТЕЙКИ  (WET AGED)

➤ Рибай без кости Choice        5500руб/кг (~350 гр) 

➤ Ковбой (рибай на кости)     5300 руб/кг(~1,3 кг) 

➤ Рибай без кости Prime        6000 руб/кг (~400 гр) 

➤ Стриплоин Choice                4100 руб/кг(~300 гр) 

➤ Стриплоин Prime                  4500 руб/кг (~350 гр) 

➤ Филе миньон Extra Choice    6100 руб/кг(~200 гр) 

➤ Шатобриан Extra Choice       6100 руб/кг(~250 гр) 

➤ Тибон Choice                        5100 руб/кг(~1-1,3 кг) 

➤ Портерхаус  Choice          5500 руб/кг (~1,3-1,5 кг)     

➤ Томагавк Choice( под заказ)             



СТЕЙКИ АЛЬТЕРНАТИВНЫЕ (WET AGED)

➤ Денвер                         3700 руб/кг(250-350 гр) 

➤ Таруса стейк               2600 руб/кг(450-500 гр) 

➤ Минутка стейк            2600 руб/кг (250-300гр) 

➤ Мачете                            3300 руб/кг (~300 гр )  

➤ Чак ай ролл                       3500 руб/кг (300 гр) 

➤ Пиканья                       3000 руб/кг (250-290гр) 

➤ Паук стейк                  2500 руб/кг (150-200 гр) 

➤ Фланк                             3400 руб/кг ( ~200 гр) 

➤ Бавет                                3300 руб/кг (~200 гр)                             

➤ Топ блейд                        3400 руб/кг (~250гр) 

➤ Скёрт                                3400 руб/кг (~200гр)      



DRY AGED (СУХОЕ СОЗРЕВАНИЕ)
➤ Пиканья                                    5800 руб/кг  

➤ Мясо на тартар                       6500 руб/кг  

➤ Рибай ролл  (под заказ)        11000 руб/кг  

➤ Ковбой  ( под заказ )              10000 руб/кг  

➤ Стриплоин ( под заказ)           9000 руб/кг 

➤ Томагавк (под заказ)              10500 руб/кг  

➤ Тибон (под заказ)                   10000 руб/кг  

➤ Портерхаус (под заказ)          10500 руб/кг      



ЯПОНСКАЯ ГОВЯДИНА WAGYU (ВАГЮ)*
➤ Рибай А4/А5                    37000/41000 руб/кг     (300гр)       

➤ Стриплоин А4/А5          35000/38000 руб/кг      (300гр)              

➤ Денвер    А4/А5               34000/38000руб/кг      (200гр)   

➤ Чак ай А4/А5                   30000/33000 руб/кг     (200гр)                               

➤ Нарезка якинику А4/А5    32000/34000 руб/кг  
(150-200гр)                  

➤ Риб Кэп  А4/А5                27000/34000 руб/кг     
(150-200 гр) 

➤ Пиканья А4/А5                28000/32000руб/кг        
(200гр) 

➤ Рамп А4/А5                        21000 /22500руб/кг      
( 200гр) 

➤ Топ блейд А4/А5               35000 /38000руб/кг         
(~200гр)                                                                       
*под заказ



СТЕПЕНИ МРАМОРНОСТИ ГОВЯДИНЫ ( ГРЕЙД , ГРАДАЦИЯ )

 Select - умеренная мраморность ; жировые прослойки редкие и нетолстые ; мясо нежное и 
менее жирное. 
Choice - устойчивый баланс; мясо высокого качества с умеренно-выраженной мраморностью; 
жировые прослойки насыщают мясо особым вкусом при жарке. 
Prime  - крайне высокий уровень мраморности ; жир равномерно распределен по мясу; 
идеально  для гриля. 



ВЫДЕРЖКА МЯСА (СОЗРЕВАНИЕ )  
Цель выдержки говядины - размягчение мышечных волокон и усиление естественного вкуса 
мяса благодаря ферментативным биохимическим реакциям внутри куска . 
Процессы созревания мяса проходят при определенных условиях под контролем специалистов. 

Wet aging-влажное созревание мяса в отрубах в вакууме . Делает мясо более нежным с 
ярким говяжьим вкусом. Срок выдержки 2-3 недели. 

Dry aging -сухое созревание мяса в отрубах или тушах в специализированных климатических 
камерах . Потеря влаги и естественная ферментация делают вкус мяса более 
концентрированным , а структуру более мягкой . Срок выдержки от 3 -4 недель до нескольких 
месяцев.  



КРОМЕ СТЕЙКОВ
➤ Бургеры (заморозка) 4 шт              1400 руб/пачка 

➤ Фарш говяжий                                       1400 руб/кг  

➤ Потофе (кусочки мякоти для тушения)                        
1800 руб/кг  

➤ Щеки говяжьи(заморозка)                  1200 руб/кг 

➤ Бекон говяжий с/к 250 гр               800 руб/пачка 

➤ Бекон свиной с/к 250 гр                 600 руб/пачка 

➤ Особукко (голяшка- шайба ; для тушения, на суп ) 
заморозка     1600 руб/кг (~450 гр )  

➤ Мясо на тартар (wet aged)                  2700 руб/кг 

➤ Косточка мозговая лодочка             1000 руб/кг 

➤ Каре барашка (wet aged)                        под заказ 

➤ Колбаски для жарки в ассортименте   под заказ



ДЕЛИКАТЕСЫ
➤ Фуэт говяжий                       5500 руб/кг  

➤ Фуэт говяжий мини              6500 руб/кг         

➤ Ветчина розовая                   3800 руб/кг 

➤ Коппа говяжья                        
сыровяленная 6 мес.                8000 руб/кг 

➤ Брезаола сыровяленная         4300 руб/кг  

➤ Джерки говяжьи (чипсы)    7000 руб/кг 

➤ Брискет BBQ                          6000 руб/кг 

➤ Пастрами                              5000 руб/кг 

➤ Сесина говяжья                  15500 руб/кг 

➤ Сало говяжье                         2300 руб/кг



ОТ ШЕФА (ПОД ЗАКАЗ)

➤ Рулет из голяшки с костным мозгом  для 
запекания                                 2900 руб/кг 

➤ Ростбиф для запекания           3200 руб/кг  

➤ Нога барашка маринованная   4200 руб/кг  

➤ Шашлык говяжий                      4100 руб/кг  

➤ Ростбиф запеченный                4800 руб/кг  

➤ Яблочная горчица                     500 руб/банка    



ПЕРЕЦ & СОЛЬ (ИНДИЯ, ИНДОНЕЗИЯ, КАМБОДЖИ)

➤ Перец дробленый*                      450 руб / 70 гр 

➤ Перец молотый                            500 руб / 70 гр  

➤ Перец черный горошек.              450 руб / 80 гр 

➤ Перец молодой соленый             600 руб /40 гр 

➤ Перец в кристаллах соли флёр* 600 руб /40 гр 

➤ Перец белый горошек                 700 руб /40 гр 

➤ Перец красный горошек             650 руб /40 гр 

➤ 4 перца                                         500 руб /60 гр 

➤ Цветки соли ( Fleur de Sel)*       600 руб /50 гр 

➤ Паприка сладкая                         350 руб / 70 гр 

➤ Паприка копченая                      450 руб / 70 гр 

➤  Перец розовый                           500 руб /40 гр



Рибай ролл                                                     Филе миньон         Паук стейк             



 Денвер                                   Рамп                                Мачете              



УТОЧНИТЬ НАЛИЧИЕ СТЕЙКОВ,СОГЛАСОВАТЬ ЗАКАЗ ИЛИ  ПРОВЕДЕНИЕ БАРБЕКЮ 
 ВЕЧЕРИНКИ  МОЖНО ПО ТЕЛЕФОНУ:  89150006548 / 89175599828 

САЙТ   HTTP://TARTARTARUSA.RU/                                                                                

http://tartartarusa.ru/

